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Serial - predstavujeme certifikovana za¥izeni vina¥ské turistiky

Vinarstvi Dvoracek LTM -
certifikovano v kategorii vinarstvi
a vinny sklep

Jsou malou rodinnou firmou (otec Lubomir, syn Tomas$ a dcera Martina
Magdaléna), ktera se zabyva péstovanim révy vinné a produkei osobitych
velkych vin nékolik desetileti. Lubomir Dvofacek se sam zabyva péstovanim révy
od roku 1986 a produkci vysoce jakostnich ptirodnich moravskych vin od roku 1996,
profesionalné pak od roku 2000. Je ¢lenem Unie enologti CR a ptedsedou spolku
Velka vina velkych vinic. Hospodafi na necelych dvou hektarech vlastnich vinic

a vinohradnictvi i vinafstvi je jeho velky konicek i celozivotni laska. Snazi se o to, aby
produkované vino bylo jedine¢nym, osobitym a nenapodobitelnym velkym p¥irodnim

napojem.

inafstvi bylo 24. 6. 2021 velmi
silné zasazeno tornadem. Celé
vinafské centrum s ve§kerym

vybavenim a pfilehlym bytem byly zcela
zniCeny. Podzemni prostory se zasobami
vina i vét$ina vinic zistaly nastésti bez
vétsich skod.

Par otazek

Pane Dvoracku, nechci, aby se nas roz-
hovor tocil kolem nestastné udalosti
s tornadem, ale zaznit to tu urcité musi.
Patiili jste k nejzasazenéjsim vinaf-
stvim na jizni Moravé. Pamatuji si, Ze
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kdyz jsem vas pak v 1été potkal, fekl jste
mi, Ze par minut tornada vam vzalo 10
let Zivota a budovani. O kolik pomysl-
nych let jste se v soucasné dobé zvladli
posunout dopiedu?

Bohuzel je to tak - béhem necelych dvou
desitek minut mi pfirodni Zivel vzal
v$echno, co jsem od roku 2012 v Mikul¢i-
cich zbudoval. Na druhou stranu jsem se
podruhé narodil, a to doslova a do pisme-
ne, protoze v tu dobu jsem byl na dvote
vinafského centra. V utéku do bezpedi
bytu, kterému jsem byl nejbliz, mi branil
nasavajici vir tornada. Nastésti v posled-
nim okamziku, kdy uz mi sily dochazely,
mé jeden z tramu z rozbité pergoly doslo-
va vmetl do prostor bytu. Rekonstrukce
bytu do obyvatelného stavu trvala pul
roku, vinafské centrum vstalo z popela
jako bajny Fénix, s pfedpokladanym do-
koncenim je$té pred koncem prazdnin,
kdy chceme znovu plné zahdjit provoz
vinafského centra i vinného sklepa. Do
dne$niho dne nas rekonstrukce a obnova
objektu staly hodné tsili i penéz a pokud
se ptate, o kolik pomyslnych let jsme se
posunuli dopfedu, pak by se snad s tro-
chou nadsazky dalo fict, Ze o prazdninach
snad budeme znovu tam, kde jsme byli
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pfed témi deseti lety. TakZe o deset let?
Na tomto misté musim podékovat obéma
stavebnim firmam mého kamarada, a to
VHS Bieclav i Stavebni firmé plus, které
u nas od tornada pracuji prakticky bez
prestavky. Bez nich bychom to v takovém
Case tézko zvladli.

V dobé covidu jsem zaznamenal velmi
milou aktivitu vaseho vinafstvi, a to
Ze podporujete nase sestiicky a lékaie
v prvni linii svymi viny. Vim, Ze me-
cenasstvim se nechlubi, ale pfece jen
vas poprosim: Pfedstavte nam projek-
ty, které vina¥stvi podporuje, a co vas
k tomu vede.

Zdravotnictvi a prace zdravotniku jsou
mi divérné znamé. Patnact let jsem
pracoval v nékolika raznych fidicich
funkcich v nejvétsi zdravotni pojistov-
né v zemi, od roku 2005 pak jako seni-
or konzultant pro oblast zdravotnictvi
a zdravotniho pojisténi. Mymi zakazniky
byli a jsou nejen zdravotnicka zafizeni,
ale také naptiklad IT firmy dodavajici
do nemocnic informaéni systémy, zfi-
zovatelé zdravotnickych zafizeni - tedy
statni sprava i samosprava. Realitu
covidu a nasazeni zdravotnikt v dobé
covidu jsem tedy vidél dnes a denné
z prvni ruky - od fijna 2020 do bfezna
2021 jsem totiz $kolil v nékolika nemoc-
nicich novy klasifika¢ni systém, bohuzel
nikoliv ,on-line* ale ,in situ® (na misté
samém). ProtoZe sponzorstvi neni u mé
zadnou novinkou, rozhodl jsem se ales-
pon néjak symbolicky vyjadfit podporu
obétavym a vylerpanym zdravotnikim,
a tak jsem zaslal do nemocnic, at uz
pfimo, nebo prostfednictvim spolupra-
cujicich firem, cca 12.000 lahvi nasich
vin - z hlediska po¢tu lahvi prakticky
celou nasi ro¢ni produkci, které i v ce-
nach ,ze sklepa“ predstavuji zna¢nou
finan¢ni ¢astku. Odménou mi byly ¢asto
az dojemné reakce zdravotnika a dob-
ry pocit, Ze jsem néco ze své produkce
obétoval ve prospéch druhych. Ale jak
uz jsem uvedl, sponzorstvi neni u mé
7adna vyjimka - dlouhodobé sponzoru-
jeme projekt Vily pro déti, ktery se stara
o nadhernou vymalbu détskych oddé-
leni nemocnic po celé republice, stejné
jako Vojensky umélecky soubor Ondras
¢i Folklorni sdruzeni Janosik, pfipadné
atleticky oddil TJ Mikul¢ice a jeho tra-
di¢ni béh ,Velkd Morava“ aj. Protoze vi-
nafstvi neni muj hlavni zdroj pfijmu, ale
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Vinice Stara hora

velky konicek, laska a radost, pak také
sponzorstvi mi pfinasi radost a dalsi
uspokojeni. Navic je i toto podle mého
nazoru jisty druh propagace a reklamy
pro nase vinarstvi.

Vinafstvi Dvoiacek LTM ma i svij
klub. Reknéte nam, jak funguje tato
aktivita, jaky je o ni zajem a jaky vam
prinasi profit.

Clenti klubu mame dnes necelych pét de-
sitek. Kazdoro¢né nékdo ptibude, obcas
néktera z dam prerusi ¢lenstvi v dobé

Sudy v uloZném systému Oxo Line
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téhotenstvi a Sestinedéli. Mame i ,klu-
bisty“ ze Slovenska a z Rakouska. Profit
u ¢lent klubu nelze hodnotit jen z hle-
diska finanéniho, protoze ¢lenové klubu
dostavaji nase vina se zajimavou zaklad-
ni slevou. Tzv. ,klubové bedynky*“ rozesi-
lame vSem ¢lentim klubu dvakrat ro¢né
(jaro a podzim) s tim, Ze kazda klubova
bedynka je spojena s dalsi ,slevovou
akci“ pfi odbéru nasich vin nad klubovou
bedynku (bedynkou rozumim karton se
6 ks vin). Clenové klubu si mohou sami
jakkoliv zvolit obsah dal$ich bedynek
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Sudy v barrikovém sklepé

z naSeho kompletniho sortimentu, véet-
né specialit v lahvich magnum. Pfitom
se nejedna o zZadné procentni slevy, ale
o zcela jiné formy benefit(, napf. o urcité
pocty lahvi zdarma atp. VSichni ¢lenové
klubu maji vzdy dopravu jakéhokoliv
mnozstvi vin zcela zdarma, stejné tak
maji dal$i vyhody pfi nakupu vin u nas
»ze sklepa“ ¢i pfi pofadani akci v naSem
vinafském centru. Za velky profit pro
nas povazuju moznost cilené ,edukace“
téchto nasich zakaznika: Skladbu klubo-
vé bedynky urc¢ujeme my, a tak naptiklad
¢lentim klubu nabidneme srovnani stej-
nych vin, ale pfipravenych jinou tech-
nologii (nerezovy tank versus kvaseni
a zrani v sudu), stejnych vin po delsi
dobé lahvové zralosti, bilych suchych
vin z barikovych sud po malolaktické
fermentaci, ¢ervenych vin z rdznych
typt a druhti barikovych sudi atp. Nasi
snahou je samoziejmé propagovat sucha
vina do 4 g zbytkového cukru, stejné
jako vina z na$ich nejlepsich poloh ve
vini¢ni trati Stara hora v Moravské Nové
Vsi, ktera by se jiz v brzké dobé mohla
stat kandidaty na prémiova ¢i velka vina
dle stanov spolku Velka vina velkych vi-
nic, coz je ve vybranych odradach nas cil.

Prodavate ¢ast produkce formou EN
PRIMEUR. PfibliZte nasim ¢tenafum
tuto formu prodeje, ktera je béznéjsi
hlavné ve Francii. Jak velkou ¢ast pro-
dukce timto zptisobem prodate a na
jak vyraznou slevu se da dosahnout?

522

Prodej formou EN PRIMEUR je doplnék
naseho bézného prodeje vin ze sklepa.
V soucasné dobé mame naprostou vétsi-
nu nasi ro¢ni produkce z necelych 2 ha
vinic ve 42 barikovych sudech, pfi¢emz
formou EN PRIMEUR prodame ro¢né
dva az ¢tyfi sudy z nich. Tato forma pro-
deje se tyka vétsinou nasich stalych za-
kaznikd, VIP klientd, ale také ,vinomilct“
¢i vyznamnych osobnosti samospravy ¢&i
znamych lékait. Vétsinou se prodava
obsah celého sudu (225 nebo 228 litra,
tedy cca 300 lahvi); nejmensi mnoZstvi
prodeje tohoto typu, které pfipoustime,
je 100 lahvi (tfetina sudu). Zakaznik si
vino ochutnd a vybira (a plati) nékdy
mezi bfeznem az ¢ervnem roku nasledu-
jiciho po sklizni. Celkova sleva se odviji
od mnozstvi takto nakoupeného vina,
druhu vina, od typu sudu, stafi sudu, od
poZadované doby zrani vina v sudu ¢i od
pfipadnych dalsi pozadavku zakaznika
(zvlastni etiketa, baleni, dal$i ulozeni
vin v nasich depozitech po nalahvovani,
doprava) atp. a muze dosahnout 25 % az
40 % z konec¢né ceny lahve ,ze sklepa“ po
nalahvovani.

Ted se trochu povénujme vinu. Jaké je
vase portfolio, jaka filozofie vinafstvi
a jakého nejvétsiho aspéchu, jakého
jste s vinem dosahli, si nejvice vazite?
Filozofie naseho vinafstvi se v posled-
nich letech vyznamné zménila. Zmen-
§ili jsme puavodni plochu vinic z 3,5 ha
na necelé 2 ha a stejné tak jsme zredu-

kovali pocet péstovanych odrad na tfi
¢ervené (Merlot, Pinot noir a Cabernet
Sauvignon) a pét bilych (Chardonnay,
Sauvignon, Tramin, Pinot gris a letos
vysazeny Donauriesling). Prakticky jsme
prestali produkovat vina v nerezu, a to
i bila vina, ktera dnes nejen zraji, ale
i kvasi v barikovych sudech, ¢asto s pou-
Zitim nesacharomycetnich kvasinek, bez
pouziti oxidu sifi¢itého po celou dobu
zrani v sudech na veskerych kalech, s ci-
lené provedenou malolaktickou fermen-
taci, bez filtrace. Zrani ¢ervenych vin
vyse uvedenych odrud v barikovych su-
dech je u nas jiz nékolik let standardem.
Dals$i zvlastnosti nasich bilych vin je
zbytkovy cukr - v souc¢asné dobé mame
v nabidce z 13 druhu bilych vin ¢tyfi vina
se zbytkovym cukrem 0 g/litr, dalsich
pét se zbytkovym cukrem pod 1 g/litr
a zbyla ¢tyfi maji zbytkovy cukr mezi
2 az 2,6 g/litr. Také produkce bilych vin
ro¢niku 2021 bude pfedstavovat stejné
pfisné sucha vina. S touto nasi filozofii
souvisi i aspéchy, kterych si nejvic vazi-
me. Protoze vim, Ze vice neZ 90 % své-
tové produkce lahvovych vin je suchych,
tedy do 4 gramu na litr, vazim si nejvice
téch ocenéni ze svétovych soutézi, kde
ve srovnani se svétovou produkci uspé-
ji pravé nase sucha bila vina. Zlata me-
daile Concours Mondial du Sauvignon
a ocenéni nejlepsi ,off dry“ Sauvignon
této vystavy, které jsme dostali na nas
Sauvignon 2015 rezerva, sice také potési,
ale rozhodné vice si cenim stiibrné me-
daile, kterou jsme dostali na nas Ryzlink
rynsky, suchy 2013, na svétové soutézi
pouze této odrudy Canberra Interna-
tional Riesling Challenge v Australii.
Jsem téméf pfesvédleny, ze na mnoha
svétovych soutézich jsou u bilych vin
takové kategorie, ve kterych se svétova
vina vyskytuji ve velmi omezeném roz-
sahu, pokud vibec - mam tim na mysli
zejména bila vina se zbytkovym cukrem
vy$8$im nez 4 g/litr ¢i bila vina ve svété
prakticky neznamych odrtad. Nékdy by
to mohlo vypadat az tak, ze na svéto-
vych vystavach v takovychto katego-
riich vin mezi sebou soutézi prakticky
jen naSe vina (,po$leme je tam si zasou-
tézit“). V tomto smyslu mi docela vadi
Casté tiskové zpravy ze svétovych vy-
stav, které pouze vSeobecné konstatuji,
kolik a jakych medaili ziskala morav-
ska vina z celkového poctu soutézicich
vzorki na té které zahrani¢ni vystavé.
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Chceme-li soutézit se svétem, srovnavej-
me srovnatelné - tedy vitézstvi nasich
suchych bilych vin ve svétové konkuren-
ci téchto vin. Stale pfitom musim zdua-
raznit, Ze mam na mysli sucha vina do
4 g/litr zbytkového cukru, nikoliv ,su-
cha s 9 g/litr“, a¢ takovou deklaraci le-
gislativa umoznuje. ProtoZe z ¢ervenych
vin mame jen tfi jiZ uvedené svétové
odrudy, vazime si ocenéni z jakékoliv
svétoveé vystavy, protoze zde jednoznac-
né soutézime s odpovidajici svétovou
produkci. Nezalezi uz pfili§ na tom, zda
se jedna o New York, San Francisco, Ro-
chester, Kapské Mésto, Strasburk, Mni-
chov, Izrael ¢i Viden.

Chceme dal produkovat jiz jen vina
z vybranych poloh nasich nejlepsich vi-
ni¢nich trati, s odpovidajici hustotou
vysadby alespori 6 500 keft na hektar,
z tradi¢nich odrud, bez hnojeni vinic
mineralnimi hnojivy, bez pouziti herbici-
dt.. Nejsme sice biopodnikem, ale dbame
co nejvice na pfirodé blizkou produkci.
»Prémiova“ ¢i snad nékdy i ,velkd“ vina
dle zasad spolku Velka vina velkych vi-
nic budeme produkovat az z vybalanco-
vanych sklizni, s maximalnim vynosem
50 hl na hektar (alternativné z jednoho
kefe révy jedna lahev vina o objemu 750

ml). Vina budou $kolend (bil4 idealné
i kvaSend) v sudech nejméné 6 mésici
u bilych a 12 mésict u ¢ervenych vin,
hrozny pouze ru¢né sklizené za podmin-
ky plné fyziologické zralosti hroznti a al-
koholova fermentace s pouzitim pouze
neutralnich, ¢istych kvasni¢nych kultur,
i jinych nez sacharomycetnich druht. Za
samoziejmou povazujeme malolaktickou
fermentaci s pouzitim ¢istych kultur bak-
terii. Zcela zasadni je pak v nasich oc¢ich
uvolnit bila vina k prodeji nejdfive 1. zafi
roku nasledujiciho po sklizni, ¢ervenych
vin pak nejdfive 1. zafi druhého roku po
sklizni.

Jak vypada prumérny mikulecky vina¥-
sky turista? Jaka ma p¥ani, co ocekava
od navstévy u Dvoracka?

Tady se pramér stanovuje velmi tézko.
Kromé stalych zakazniku, ktefi nés jiz
znaji a které si neustale dale ,vycho-
vavame*, je bohuzel stale dost turistt,
ktefi v nasem vinafstvi o¢ekavaji hodné
mlada vina plna expresivni thiolové, es-
terové ¢i terpenové aromatiky, k tomu
navic s vy$$im zbytkovym cukrem. Ta-
kové bohuzel nedokazeme uspokojit. Co
se tyka o¢ekavani zbytkového cukru,
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zde se ndm v posledni dobé hodné dafi
naplnit jejich o¢ekavani tim, Ze jim na-
bidneme bila vina po MLF, po dlouhodo-
bém zrani na veskerych kalech bez siry,
u kterych batondz, autolyza kvasinek,
sladké taniny vyzralych hroznt a zrani
vina v sudech vytvafi onen ocekava-
ny ,sladky vjem“. Podobné se nam dafi
aspésné vyvracet Casté negativni ,zku-
Senosti“ zakaznikd s barikovymi viny
(,dfiv to byla dubénka, dnes je to ba-
rrique®, ,barrique nepiju“). Na etiketach
to prakticky uz neuvadime - kdyz, tak
pouze na zadni etiketé (,zralo v sudu®,
wkvasilo a zralo v sudu®), naopak se v po-
sledni dobé snaZime na etiketach upfed-
nostfiovat vini¢ni trat pfed odradou.
Spoustu zakaznikt velmi pfekvapi, kdyz
zpétné zjisti, Ze vina, ktera se jim nej-
vice libila, jsou ,barikova“. Této zmény
vnimani nasich vin si velmi vazim.

Jaké tuzemské vino, které jste v po-
sledni dobé ochutnal, vam utkvélo
Vv pameéti a proc?

Do ted mam na jazyku suché bilé vino
Kamila Prokese, kolegy z Unie enolog,
a to Ryzlink vlassky, pozdni sbér 2018,
které jsem mél pfileZitost ochutnat
19. kvétna v ramci soutéze Wine Me-
ritage v Brné. Nadherné nazralé vino
s aroma citrusovych ploda, kandova-
ného ovoce, s lehkym dotykem vlas-
skych ofechl a zajimavou mineralitou
az slanosti. Vino sice nezralo v sudech,
ale kombinace ¢asti produkce z nerezu
a ¢asti z kameninovych nadob méla na
vysledny produkt jednoznaé¢né pozitiv-
ni vliv. Nemam tuto odrtidu v portfoliu,
ale o to vic mé toto vino potésilo a moc
jsem si ho vychutnal.

Kdyz ted s dovolenim pomineme Vi-
nai'stvi Dvoracek LTM, které tuzemské
vinafsko-turistické zafizeni ¢i destina-
ci/e byste doporuéil nasim étenaitm
navstivit a proc?

Urcité doporucuji navstévu s degustaci
ve vinafstvi VILAVIN u Alese a Katefiny
Kasparovych v Dobrém Poli u Mikulova,
které jsem navstivil minuly mésic. Jedna
se podle mého nazoru o zcela unikatni
projekt Sestipatrového gravitaéniho vi-
nafstvi, s hodné zajimavymi viny, ktera
ve véts$iné pripadl patfi k ,mému $alku
kavy“. |
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